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Stadig blandt de bedste til smgrrebrad

Schgnnemann fik nye ejere i 2015, men bortset fra tjenerstaben og kakkenchefen er det meste
ved det gode gamle. Bordene star teet, snakken summer, og den lidt gammeldags indretning er
intakt. Ja, selv pa hjemmesiden figurerer stadig de tidligere ejere, Sgren og John Puggaard, som
siden 2007 med en ravare- og handveerksfokuseret tilgang til det klassiske smarrebrgd har faet
sat Sch@gnnemann pa det gastronomiske landkort.

Blandt stedets tidlige stamgeester er René Redzepi, der som flere andre celebrities har faet
opkaldt et stykke smarrebrgd efter sig. Renés er med hellefisk, og den springer vi over for i
stedet at teste kokkenets formaen med et stjerneskud, klassikeren over dem alle.

Den kogte fisk har faet for meget og er tar, mens den stegte er perfekt sprad og saftig, rejerne er
friske og spaendstige, og thousand islands-dressingen og mayoen hjemmergrt. Midt i seesonen
for stenbiderrogn kunne man som kaviar have valgt den aegte, friske vare, fremfor de sortfarvede
daseseg, som dog popper sprgdt og smager fint.

Smarrebrgdssedlen er enorm, og drikkevarekortet endnu leengere med gode flaskegl og ikke
mindst et imponerende snapseudvalg. Tatar har sit eget kapitel pa kortet, og her viser kakkenet,
hvordan man med samme tematiske udgangspunkt kan udfgre meget forskellige retter. En tatar
med stenbiderrogn, cremefraiche og lgg er let, feminin og delikat, mens den med ristet oksekad
er kraftig med fuld potens pa smagen. Det ra kgd har bare kysset panden, men overfladen er
sprad og tilbehgret preeget af omhu i rdvareudveelgelsen. Kapersene er saledes den &gte, lidt
stgrre version, her saltet og friteret, eggeblommen kommer lige fra egget, og peberroden er
frisk. Sadan skal det gares.

Mindre kekkentekniske smuttere opvejes af betjeningen, som er moden, varm og kompetent,
og der er ingen tvivl om, at Sch@nnemann stadig er blandt Kgbenhavns bedste
smarrebrgdssteder.
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